Heinrich-Heine-Schule

Speiseplan vom 13.05 - 17.05.2019

Menu 1 Mendi 2
Salat®’ Salat®’
Montag
13.05.19 Gulasch mit Spatzle'® Allgéuer Spatzle'
Nachtisch: Obst der Saison"’ Nachtisch: Obst der Saison"’
8,7
Salat Salat®’
Dienstag o . ,
14.05.19 Chili con carne mit Hackfleisch | oy i came dazu Reis!
dazu Reis
H . Cia8.7
Nachtisch: Eis®’ Nachtisch: Eis
Salat®’ Salat™’
Mittwoch .
; 17,8 Spaghetti mit
15.05.19 Spaghetti Bolognese Tomatensahnesofie
H . . 11
Nachtisch: Obst der Saison Nachtisch: Obst der Saison"’
Salat®’ Salat®’
?g%rée:sgtag Chicken Wings dazu Gemusepfanne mit
e Kartoffelpiiree'”® Kartoffelpiiree®"’
Nachtisch: Vanillepudding®’ Nachtisch: Vanillepudding®’
8,7
Salat Salat®’
Freitag . . .
17.05.19 f;i%h-Kanoffelauflauf mit Spinat Kartoffelauflauf®"’
ke 11
Nachtisch: Obst der Saison"’ Nachtisch: Obst der Saison

ZUSATZSTOFFE- und ALLERGENKENNZEICHNUNG

Zusatzstoffe:
1. mit Farbstoff(en); 2. mit Konservierungsstoff(en); 3. mit Antioxidationsmittel; 4. mit Geschmacksverstarker(n); 5. mit Schwefeldioxid; 6. mit Schwarzungsmittel; 7. mit

Phosphat; 8. mit Milcheiweil; 9. Koffeinhaltig; 10. Chininhaltig; 11. gewachst (Oberflache von frischem Obst); 12. enthalt eine Phenylalaninquelle (Stfungsmittel wie
Aspartam); 13. mit SiBungsmittel

Mogliche Allergene:

1. Glutenhaltiges Getreide; 2. Krebstiere; 3. Eier; 4. Fische; 5. Erdnlisse; 6. Sojabohnen; 7. Milch (einschlieBlich Laktose);
8. Schalenfriichte, wie Mandeln, Haselnlisse, Walnilisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, u.a.; 9. Sellerie; 10. Senf;
11. Sesamsamen; 12. Lupinen; 13. Weichtiere



